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Zatacznik nr 1 - Opis Przedmiotu Zaméwienia

1. Lokalizacja, termin

Miejsce potozenia obiektu w odlegtosci nie mniejszej niz 80 km i nie wiekszej niz 120 km jazdy od
dworca PKP Szczecin Gtéwny, w miejscowosci nie wigkszej niz 500 mieszkancoéw lub poza
miejscowoscia w otoczeniu parku lub lasu w odlegtosci nie wigkszej niz 100 m od jeziora lub rzeki.
W dniach 03-04 pazdziernika 2017r.

2. Zakwaterowanie

1) zakwaterowanie w pokojach jednoosobowych z petnym weztem sanitarnym w dniu 03.10.2017r
od ok godziny 12:00

2) wykwaterowanie w dniu 04.10.2017r. ok godziny 13:30

3) Obiekt hotelarski posiada odpowiednia do liczby uczestnikow spotkania liczbe wolnych pokoi 1 -
osobowych lub 2 - osobowych do pojedynczego wykorzystania,

4) Obiekt hotelarski musi dysponowa¢ pokojami i infrastrukturg dostosowang do potrzeb oséb
niepetnosprawnych.

5) Pokéj musi posiadaé podstawowe wyposazenie - tozko (jednoosobowe 90x200 cm lub wieksze),
szafe lub wneke garderobiang (min. 3 wieszaki dla kazdego goscia), szafke nocna lub stolik,
krzesto dla kazdego goscia, lustro, wieszak scienny na odziez wierzchnia, lampke nocna
oswietlenie gdrne, bezposredni i tatwy dostep do co najmniej jednego gniazdka elektrycznego
przy miejscu do pracy, telewizor i dostep do sieci internet.

Uzupetnieniem wyposazenia sg wyktadzina dywanowa w catym pomieszczeniu lub dywaniki przy
kazdym t6zku, zastony, zaluzje lub rolety, szklanki lub inne naczynia do picia dla kazdego goscia,
woda butelkowana dla kazdego goscia, radio, telewizor.

6) tazienka w pokoju powinna by¢ wyposazona w wanne z baterig i natryskiem lub kabine

natryskowa oraz w ostone na wanne lub prysznic, umywalke z blatem lub potka, wc. Wyposazenie
uzupetniajace to lustro, gniazdko z ostona, pojemnik na $mieci oraz zestaw dla kazdego gosciom:
mydetko toaletowe lub dozownik z mydtem w ptynie, recznik, recznik kapielowy, szklanka lub
jednorazowy kubek.
W pokojach musi by¢ dostepna wentylacja grawitacyjna lub mechaniczna, w catym budynku
przez catg dobe dostepna powinna by¢ ciepta i zimna woda, goscie powinni mie¢ dostep przez
catg dobe do telefonu i faksu znajdujacych sie w recepcji oraz do ogolnodostepnych
radia, telewizji i internetu. W czesci ogdlnodostepnej musi dziataé wentylacja mechaniczna. W
obiektach wyzszych niz 3 pigtra powinna znajdowa¢ sie winda

7) Obiekt hotelarski powinien mie¢ wydzielone miejsce do przygotowania ogniska

8) Personel powinien nosic jednolite stroje.

9) Personel musi by¢ przeszkolony w zakresie udzielania pierwszej pomocy

3. Sala konferencyjna

a) wynajem klimatyzowanej sali konferencyjnej w terminie wskazanym przez Zamawiajacego w
obiekcie hotelarskim , w ktérym bedzie zarezerwowany nocleg. Ze wzgledu na mozliwos¢ zmiany
agendy, w tym godzin rozpoczecia konferencji oraz warsztatéw sala konferencyjna w ww.
terminie musi by¢ zarezerwowana do wytacznej dyspozycji Zamawiajacego,

b) sala powinna by¢ dostosowana do liczby uczestnikéow,

c) sala powinna zawierac:
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stot prezydialny dla maksymalnie 5 oséb,
ekran,
projektor multimedialny zdolny do wspotpracy z laptopem (wyposazony w ztacze HDMI i/lub
VGA),
mobilny stolik pod projektor w przypadku, gdy nie jest on przytwierdzony do sufitu,
laptop z zainstalowanym pakietem MS Office (tj. Power Point, Excel), pilot do zmieniania
slajdow,
sprzet nagtasniajacy (minimum 2 mikrofony na stole prezydialnym oraz 2 mikrofony
bezprzewodowe dostepne dla uczestnikow konferencji), gtosniki,
bezprzewodowy dostep do Internetu,
zapewnienie dostepu do gniazdek elektrycznych dla uczestnikow konferencji (w tym
zapewnienie przedtuzaczy),
tablica typu ,flipchart” i flamastry,
obstuga techniczna sprzetu
oprawa wizerunkowa (przystrojenie stotow i sali).
bezawaryjnos¢ dziatania wszystkich urzadzen znajdujacych sie¢ w Sali musi  zostac
zademonstrowana Zamawiajacemu przed rozpoczeciem spotkania,

e) sala szkoleniowa musi bys dostepna 3.10.2017 od 10:00 do godziny 23:00 a 4.10.2017 od 9:00 do
godziny 15:00

4, Ustugi cateringowe:

1. W pierwszym dniu warsztatow, tj. 03.10.2017 r.:

a) Obiad okoto godz. 13.00, sktadajacy sie z zupy, dania gtéwnego, deseru, napojow: soki, woda,
kawa herbata. Konieczne dwie wersje: migsna oraz dla wegetarian,

b) Uroczysta kolacja okoto godz. 20.00, skiadajaca sie z przystawek, zupy, dania gtownego, deseru
oraz napojow: soki, woda, kawa, herbata. Konieczne dwie wersje: migsna oraz dla wegetarian
(40 os6b), przekaski zimne: satatki, potmiski z pieczonymi miesami, wedlinami, serami, ryby oraz
przekaski na stodko ciasta, ciastka, owoce.

c) Catering ciagty dla 30 os6b w formie bufetu (kawa, herbata [kilka odmian], $mietanka [mleko],
cukier, woda mineralna gazowana i niegazowana - co najmniej 0,5 litra na osobe, co najmniej
dwa rodzaje sokéw owocowych, kilka rodzajow ciastek/rogalikow/mini drozdzéwek, pokrojone
owoce, serwis gastronomiczny [zastawa porcelanowa i szklana], obstuga).

2. W drugim dniu warsztatow, tj. 04.10.2017 r.:

a) S$niadanie w formie bufetu ok. godz. 7:00 - 8:00

b) Obiad w okoto godz. 12.30, sktadajacy sie z zupy, dania gtownego, deseru, napojow: soki, woda,
kawa herbata. Konieczne dwie wersje: miesna oraz dla wegetarian,

c) Catering ciagty w formie bufetu (kawa, herbata [kilka odmian], $mietanka [mleko], cukier, woda
mineralna gazowana i niegazowana - co najmniej 0,5 litra na osobe, co najmniej dwa rodzaje
sokow owocowych, kilka rodzajow ciastek/rogalikow/mini drozdzéwek, pokrojone owoce, serwis
gastronomiczny [zastawa porcelanowa i szklana], obstuga).

Pozostate informacie:
a) Potrawy serwowane podczas obiaddw i uroczystej kolacji powinny sie roznic,
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b) Wykonawca zapewni obstuge kelnerska odpowiednig do ilo$ci uczestnikow konferencii,

c) Ostateczne menu positkow bedzie ustalone z Zamawiajacym na podstawie propozycji
przedstawionych przez Wykonawce w ofercie. Menu obiadéw oraz uroczystej kolacji wymaga
akceptacji Zamawiajacego,

Do oferty ustug gastronomicznych nalezy dotgczy¢ kilka propozycji menu w réznych wariantach.

Dodatkowe informacje dla Wykonawcy:

a) Menu bedzie ustalane przez Zamawiajacego na podstawie propozycji przedstawionych przez
Wykonawce.

b) Ostateczna liczba oséb zostanie potwierdzona wybranemu Wykonawcy najpézniej na 3 dni
przed terminem spotkania. Koricowe rozliczenie z Wykonawca nastapi na podstawie
potwierdzonej liczby uczestnikéw z uwzglednieniem podanych przez Wykonawce kosztow
statych i osobowych.

c) Catosc zadania powinna by¢ zrealizowana w jednym obiekcie hotelarskim.

W ramach realizacji zamowienia Wykonawca bedzie zobowiazany do:

1. przygotowania positkow zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie o bezpieczenstwie zywnosci
i zywienia (Dz. U. 22010 r. nr 136, poz. 914, z pdzn. zm.);

2. zapewnienia niezbednego sprzetu, zastawy ceramicznej lub porcelanowej nie jednorazowego
uzytku oraz metalowych sztuécow, do serwowania napojow i dan wraz z dodatkami w
wystarczajacej ilosci;

3. zapewnienia odpowiedniej liczby obstugi kelnerskiej,

4. biezacego sprzatania w trakcie Uroczystej Kolacji, zaréwno pomieszczenia, w ktérym odbywata
sie bedzie Uroczysta Kolacja, jak i pomieszczen socjalnych;

5. udostepnienia zaplecza socjalnego dla uczestnikéw Uroczystej Kolacji wraz z obstuga (tj. szatni,

toalet)

przestrzegania przepisow sanitarno-epidemiologicznych, BHP, PPoz.

zagwarantowania wysokiej jakosci $wiadczonej ustugi, tj:

e zapewniona zastawa stotowa bedzie czysta i nieuszkodzona;

e obrusy beda czyste, nieuszkodzone, wyprasowane;

e ustuga bedzie swiadczona na wtasciwym poziomie, z zachowaniem powszechnie
obowiazujacych norm kultury i zasad wspoétzycia spotecznego;

e obstuga kelnerska oraz pracownicy beda ubrani w jednolite stroje, w standardzie przyjetym
dla tego rodzaju ustug;

e serwowane positki musza by¢ bezwzglednie swieze, przyrzadzone w dniu $wiadczenia danej
ustugi.

Sala szkoleniowa, wyzywienie i nocleg dla wszystkich uczestnikow musza by¢ zapewnione w jednym

obiekcie hotelarskim, pod jednym adresem, tj. niedopuszczalne jest kwaterowanie czesci

uczestnikéw w innym wspotpracujacym obiekcie hotelarskim lub tez w innym obiekcie wymagajacym
dodatkowego transportu.
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