Mﬂ%g STOWARZYSZENIE
W 3 SZCZECINSKIEGO OBSZARU
W METROPOLITALNEGO

Zatacznik nr 1 - Opis Przedmiotu Zamoéwienia

W ramach realizacji zamdwienia Wykonawca zobowiazany bedzie do:

1) Zapewnienia sali konferencyjnej dla ok 40 oséb od godz. 8.00 - 16.30 w dniach 26 i 27
wrzesnia 2018r. na terenie Gminy Miasto Szczecin.

Sala konferencyjna powinna by¢ wyposazona w:

nagtosnienie, mikrofony (co najmniej 2) bezprzewodowe

rzutnik multimedialny, ekran, pilot do zmieniania slajdéw,

bezprzewodowy dostep do Internetu,

flipcharty, mazaki,

zapewnienie bezptatnego parkingu dla uczestnikow spotkania.
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Sala powinna mie¢ zapewniona wentylacje.
Sala powinna miec stoty ustawiona w ,,U” i zapewnione miejsca siedzace dla 40 osob
2) Zapewnienie cateringu podczas spotkania
1. Serwis
a. kawa parzona z ekspresu, herbata (rézne smaki) b/o, cukier, mleko, cytryna itp.,
b. woda mineralna gazowana (w butelkach szklanych do 500 ml ) i niegazowana (w
butelkach szklanych do 500 ml), soki owocowe w dzbankach
Ciastka drobne (3 rodzaje)
Rogaliki, ciasto, itp. 2 rodzaje na osobe
Kanapki dekoracyjne 3 rodzaje na osobe
Zapewnienie goracego obiadu - w godzinach 12:30-13:30, sktadajacy sie z zupy,
dania gtdwnego, napojow: woda. Konieczne dwie wersje: miesna oraz dla
wegetarian (zupa o wielkosci min. 200 ml. na osobe, oraz danie gtowne: produkty
biatkowe (migso lub ryba) o masie min. 150 g na osobe, dodatki w postaci
ziemniakow, kaszy, ryzu, makaronu o masie min. 200 g, dodatki warzywne o masie
150 g na osobe)
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2. Dostarczenie zastawy, sztuccow, dekoracji (obrusdw), serwetek jednorazowych.

3. Zapewnienie porzadku i utrzymaniu czystosci podczas trwania ustugi oraz po jej
zakonczeniu,

4. Zamawiajacy zastrzega, ze z powodu niemoznosci doktadnego ustalenia przerw kawowych
petny catering (tj. goraca woda, herbata, kawa, dodatki, ciastka) dla uczestnikow ma by¢
dostepny w sposob ciagty tj. od godz. 8.00-16.30.

W ramach realizacji zamowienia Wykonawca bedzie zobowiazany do:

1. przygotowania positkéw zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie o bezpieczenstwie zywnosci
i zywienia (Dz. U. 22010 r. nr 136, poz. 914, z p6Zn. zm.);

2. zapewnienia niezbednego sprzetu, zastawy ceramicznej lub porcelanowej (nie jednorazowego
uzytku) oraz metalowych sztuccéw, do serwowania napojéw i dan wraz z dodatkami w
wystarczajacej ilosci;

3. zapewnienia odpowiedniej liczby obstugi kelnerskiej,
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biezacego sprzatania w trakcie spotkania, zardwno pomieszczenia, w ktérym odbywata sie

bedzie spotkanie, jak i pomieszczen socjalnych;

udostepnienia zaplecza socjalnego dla uczestnikéw spotkania wraz z obstuga (tj. szatni, toalet)

przestrzegania przepisow sanitarno-epidemiologicznych, BHP, PPoz.,

zagwarantowania wysokiej jakosci swiadczonej ustugi, tj:

e zapewniona zastawa stotowa bedzie czysta i nieuszkodzona;

e obrusy beda czyste, nieuszkodzone, wyprasowane;

e ustuga bedzie swiadczona na wtasciwym poziomie, z zachowaniem powszechnie
obowiazujacych norm kultury i zasad wspotzycia spotecznego;

e obstuga kelnerska oraz pracownicy beda ubrani w jednolite stroje, w standardzie przyjetym
dla tego rodzaju ustug;

* serwowane positki musza by¢ bezwzglednie swieze, przyrzadzone w dniu $wiadczenia danej
ustugi.
Menu bedzie ustalane przez Zamawiajacego na podstawie propozycji przedstawionych
przez Wykonawce.

Dodatkowe informacje dla Wykonawcy:

1.

Menu bedzie ustalane przez Zamawiajacego na podstawie propozycji przedstawionych przez
Wykonawce.

2, Ostateczna liczba oséb zostanie potwierdzona wybranemu Wykonawcy najpézniej na 3
dni przed terminem spotkania. Koricowe rozliczenie z Wykonawca nastapi na podstawie
potwierdzonej liczby uczestnikéw z uwzglednieniem podanych przez Wykonawce kosztow
statych i osobowych.

3. Sala szkoleniowa, wyzywienie dla wszystkich uczestnikow musza by¢ zapewnione w jednym
obiekcie-pod jednym adresem.

4. Sala szkoleniowa i sala przeznaczona do spozycia obiadu musza by¢ dwoma réznymi salami
oddzielonymi tak by zapewniaty brak przenikania zapachéw.

5. Sala szkoleniowa musi si¢ znajdowac w promieniu 3 km od siedziby zamawiajacego
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